
BOUW MEE AAN DE CULINAIRE IDENTITEIT VAN..
MORGAN & MEES AMSTERDAM ALS CHEF DE PARTIE

In het monumentale pand aan de Tweede Hugo de Grootstraat 2–6 bevindt zich boutique hotel, restaurant en bar Morgan & 
Mees Amsterdam. Morgan & Mees is sinds 2014 een sterk en herkenbaar merk binnen de Amsterdamse hospitality scene.

In 2026 slaan we een nieuwe culinaire weg in: Morgan & Mees 2.0. Het merk blijft vertrouwd zoals onze gasten het kennen, 
maar we tillen het naar een hoger niveau. Met een vernieuwde uitstraling, een nieuwe Head Chef en Sommelier aan boord 

bouwen we aan een verfijnde, eigentijdse keuken binnen ons boutique concept.

Als Chef de Partie speel jij een belangrijke rol binnen het keukenteam. Je bent verantwoordelijk voor jouw eigen partie en 
werkt nauw samen met de Head Chef, Filip Hanlo, om de kwaliteit en visie van Morgan & Mees dagelijks tot leven te brengen.

WAT BIEDEN WIJ JOU?

Bij Morgan & Mees werk je in een professionele, dynamische omgeving waar kwaliteit, samenwerking en gastbeleving centraal 
staan. Je krijgt verantwoordelijkheid, vertrouwen en ruimte om jezelf verder te ontwikkelen binnen een sterk concept.

Je kunt rekenen op:

● Een fulltime Chef de Partie functie binnen een boutique hotel, restaurant & bar
● Werken binnen Morgan & Mees 2.0 en een vernieuwde culinaire identiteit
● Nauwe samenwerking met Head Chef Filip Hanlo en een gedreven keukenteam
● Ruimte om je vakmanschap verder te ontwikkelen
● Een stabiele organisatie met korte lijnen

● Marktconform salaris, passend bij ervaring
● Werken met mooie seizoensproducten en een eigentijdse kaart
● Korting in onze hotels en restaurants
● Gezellige teamactiviteiten en een groot jaarlijks personeelsfeest

JOUW ROL IN DE PRAKTIJK

Als Chef de Partie ben je verantwoordelijk voor jouw eigen sectie binnen de keuken. Je werkt mee aan ontbijt, lunch, diner, 
bites en events en zorgt ervoor dat elk gerecht de kwaliteit en uitstraling heeft waar Morgan & Mees voor staat.

Je werkzaamheden bestaan onder andere uit:

● Voorbereiden en draaien van services binnen jouw partie
● Bewaken van kwaliteit, smaak en presentatie
● Werken volgens de culinaire visie van Morgan & Mees
● Meedenken over gerechten en seizoenswissels
● Zorgdragen voor structuur en netheid binnen de keuken

● Naleven van HACCP- en veiligheidsrichtlijnen
● Samenwerken met collega’s in de keuken en bediening
● Meewerken aan events zoals weddings, babyshowers en groepsdiners
● Altijd dat beetje extra leveren waar Morgan & Mees om bekendstaat

WIE BEN JIJ?



Jij bent een gedreven kok met passie voor gastronomie en oog voor detail. Je houdt van werken in een dynamische omgeving 
en krijgt energie van teamwork en kwaliteit.

Daarnaast herken jij jezelf in het volgende:

● Je hebt ervaring als Chef de Partie of Demi Chef de Partie
● Je werkt gestructureerd en houdt overzicht tijdens service
● Je hebt passie voor koken en mooie producten
● Je bent leergierig, gemotiveerd en verantwoordelijk

● Je bent een teamplayer met een positieve werkhouding
● Je voelt je thuis in een hotel-restaurant omgeving
● Je wilt meebouwen aan een concept in ontwikkeling

OVER MORGAN & MEES AMSTERDAM

Morgan & Mees is sinds 2014 een begrip in Amsterdam: een boutique hotel met restaurant en bar waar stadse energie, 
gastvrijheid en kwaliteit samenkomen. Van ontbijt tot diner, van borrel tot events, Morgan & Mees is een plek waar gasten 
zich welkom en thuis voelen.

Met Morgan & Mees 2.0 zetten we de volgende stap: verfijnder, scherper en toekomstgericht, zonder onze vertrouwde sfeer te 
verliezen.

WORD ONDERDEEL VAN HET TEAM ACHTERMORGAN & MEES 2.0

Wil jij als Chef de Partie bijdragen aan de verdere ontwikkeling van Morgan & Mees Amsterdam?

Stuur dan je CV en motivatie naar:
work@morganandmees.com

We kijken ernaar uit om met je in gesprek te gaan!

-

BE PART OF THE CULINARY JOURNEY OF..
MORGAN & MEES AMSTERDAM AS CHEF DE PARTIE

Located in a monumental building at Tweede Hugo de Grootstraat 2–6, Morgan & Mees Amsterdam is a boutique hotel, restaurant and 

bar. Since 2014, Morgan & Mees has been a strong and recognizable name within Amsterdam’s hospitality scene.

In 2026, we embark on a new culinary chapter: Morgan & Mees 2.0. The brand remains familiar and trusted by our guests while being 

elevated to the next level. With a refreshed look, a new Head Chef and Sommelier on board, we are building a refined, contemporary 

kitchen within our boutique concept.

As Chef de Partie, you play an important role within the kitchen team. You are responsible for your own section and work closely with the 

Head Chef and Sous Chef to bring the culinary vision of Morgan & Mees to life every day.
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WHAT WE OFFER YOU

At Morgan & Mees, you will work in a professional and dynamic environment where quality, collaboration and guest experience are 

central. You will be given responsibility, trust and room to further develop your skills within a strong concept.

You can expect:

● A full-time Chef de Partie position within a boutique hotel, restaurant & bar

● The opportunity to work within Morgan & Mees 2.0 and a renewed culinary identity

● Close collaboration with Head Chef Filip Hanlo and the kitchen team

● Room to further develop your craftsmanship

● A stable organization with short lines of communication

● A market-conform salary based on experience

● Working with beautiful seasonal products and a contemporary menu

● Staff discounts at our hotels and restaurants

● Fun team activities and a large annual staff party

YOUR ROLE IN PRACTICE

As Chef de Partie, you are responsible for your own section within the kitchen. You will contribute to breakfast, lunch, dinner, bites and 

events while ensuring every dish reflects the quality and presentation Morgan & Mees is known for.

Your responsibilities include:

● Preparing and running services within your section

● Safeguarding quality, flavor and presentation

● Working according to the culinary vision of Morgan & Mees

● Contributing ideas for dishes and seasonal menu changes

● Maintaining structure and cleanliness within the kitchen

● Ensuring compliance with HACCP and safety regulations

● Collaborating closely with kitchen and restaurant colleagues

● Assisting during events such as weddings, baby showers and group dinners

● Always delivering the extra touch Morgan & Mees is known for

WHO YOU ARE

You are a passionate chef with a love for gastronomy and an eye for detail. You enjoy working in a dynamic environment and thrive on 

teamwork and quality.

You recognize yourself in the following:

● Experience as a Chef de Partie or Demi Chef de Partie

● A structured way of working and the ability to stay organized during service

● Passion for cooking and quality ingredients

● Eager to learn, motivated and responsible

● A team player with a positive mindset

● Comfortable working in a hotel-restaurant environment

● Excited to help build a concept that is evolving

ABOUT MORGAN & MEES AMSTERDAM



Since 2014, Morgan & Mees has been a well-known name in Amsterdam: a boutique hotel with a restaurant and bar where city life, 

hospitality and quality come together. From breakfast to dinner, from drinks to events, Morgan & Mees is a place where guests feel 

welcome and at home.

With Morgan & Mees 2.0, we take the next step: more refined, sharper and future-focused, without losing the warm and familiar 

atmosphere our guests know and love.

READY TO BE PART OF MORGAN & MEES 2.0?

Would you like to contribute as Chef de Partie to the further development of Morgan & Mees Amsterdam?

Please send your CV and motivation to:

work@morganandmees.com

We look forward to meeting you!
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